
PRIX SERVICE COMPRIS

ENTRéES

ZUCCHINI SOUP, ALMOND OLIVE OIL SAUCE

VELOUTÉ DE COURGETTEs, VIÈRGE AUX AMANDES 

PORK CROQUETTES, LEEK MAYONNAISE

CROQUETTES DE COCHON, MAYONNAISE AU POIREAU

PL ATS

BLACK ANGUS RIBS, POTATOES, BBQ SAUCE 

CATCH OF THE DAY, FRENCH-STYLE PEAS 

PÊCHE DU JOUR, PETIT POIS À LA FRANÇAISE  

RIBS DE BOEUF BLACK ANGUS, POMMES DE TERRE, SAUCE BBQ MAISON+ 3€

CARROTS TARTE TATIN, FETA, OLIVE POWDER

TARTE TATIN DE CAROTTE AU MIEL , FETA, POUDRE D'OLIVE 

STRAWBERRY AND RHUBARB TARTE, SOUR CREAM ICE CREAM

TARTE FRAISE ET RHUBARBE, GLACE CRÈME FRAÎCHE

DESSERTS

HOME MADE PROFITEROLE

PROFITEROLE MAISON 

CHEESES DUO

DUO DE FROMAGE 

ENTRÉE/PLAT 
OU PLAT/DESSERT

25€
ENTRÉE/PLAT/DESSERT

28€

7 €

19 €

6 €

le menu dÉjEUNER


