
 MENU DÉJEUNER
 Entrée/ plat /dessert 28€

Entrée / plat ou plat / dessert 25€

PLATS
 

Entrées

Desserts
 
 

19€
 

6€
 

7€

FROMAGES
 

ACCRAS DE POISSON, mayonnaise au piment végétarien
 

PÊCHE DU JOUR, tempura de légumes, sauce agire douce
   

VELOUTÉ D’haircots blanc au thaini, grenade  
 

 

CHEESE CAKE FROID AU MYRTILLES 
 

cordon bleu maison, jus de volaille, roquette
 

Cheeses

Fish beignets, vegeterien chilly mayonnaise

Mont Blanc Picotte style

White beans & thani soup, pomegranate

Spinach and goat cheese lasagna, goat cheese sauce, Roscoff onions

Home made cordon bleu, gravy, rocket salad 

Catch of the day, tempura vegetables, sweet&sour sauce

Blueberry Cheese cake 

MONT BLANC FAÇON PICOTTE

lasgane chèvre épinards, sauce chèvre, oignons de roscoff
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