
 MENU DÉJEUNER
 Entrée/ plat /dessert 28€

Entrée / plat ou plat / dessert 25€

PLATS
 

Entrées

Desserts
 
 

19€
 

6€
 

7€

FROMAGES
 

VELOUTÉ DE CAROTTE AU GINGEMBRE, CROUTONS AUX ÉPICES 
 

CRÈME BRULÉE À LA LAVANDE

PÊCHE DU JOUR, légumes poêlées, sauce miso 
   

Cromesquis de riz&champignons, mayonnaise au curcuma  
 

MILANESE D’AUBERGINE, CRÈME AU THAINI, SALADE GOURMANDE
 

PERLES DU JAPON AU LAIT DE COCO & PANDAN COMME UN RIZ AU LAIT 
 

BŒUF BRAISÉE AU VIN ROUGE, POLENTA CRÉMEUSE
 

Cheeses

Carrots and ginger soup,  spiced crôutons

Lavander crème brulée

Rice&mushrooms croquettes, turmeric mayonnaise

Deep-fried aubergine, tahini cream,  gourmet salad

 Beef  stewed in red wine, creamy polenta 

Catch of the day, pan-fried vegetables, miso sauce 

Tapioca pearls with coconut milk and pandan
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