
 MENU DÉJEUNER
 Entrée/ plat /dessert 28€

Entrée / plat ou plat / dessert 25€

PLATS
 

Entrées

Desserts
 
 

19€
 

6€
 

7€

FROMAGES
 

VELOUTÉ DE Courge, pavot, crème fraîche 
 

PÊCHE DU JOUR, mousseline de pomme de terre, sauce ail, huile piment 
   

BEIGNETs DE COURGETTE, MAYONNAISE CURCUMA ET MENTHE  
 

RISOTTO À LA CRÈME DE BRIE, EMULSION TRUFFE
 

CHOUQUETTES À LA CRÈME 
 

hachis parmantier de pulled pork et patate douce
 

Cheeses

Pumpkin soup, poppy seeds, sour cream

Gingerbread rice pudding, honey ice cream, crispy black rice

Courgette beignets, turmeric mayonnaise

Brie risotto, truffle forma

Pulled pork& sweet potatoes sheperd’s pie 

Catch of the day, mashed potatoes, garlic olive oil and pepper sauce 

Curd filled chouquette 

riz au. lait au pain d’épces, glace miel, riz noir soufflé
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	Courgette beignets, turmeric mayonnaise
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