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Plats 

 
Entrées 

Desserts 

Pêche  du  jour ,  sauce  aux algues  et  po ireaux rôt is  +3

Spéculos ,  po ire  et  chocolat blanc

Joue  de  bœuf bra isée ,  fr ites  de  polenta ,  sauce  onctueuse  au  v in  rouge

Bretzel  ma ison ,  sauce  m imolette  et  moutarde  à  l ’anc ienne

Duo  de  fromages  +2€   

Harengs  pommes  à  l ’hu i le ,  légumes  à  l ’ escabèche ,  yaourt  à  la  grecque

Dacquo ise  aux no isettes ,  orange ,  sorbet  pamplemousse  et  crémeux fleur  d ’oranger

 
Prix net ttc ENTREES 

Œuf parfa it ,  crème de  céler i  rave ,  Tx istorra 

Herrings apples in oil ,  vegetables with escabèche ,  Greek yogurt

Perfect  egg,  celer iac  cream, Txistorra

Homemade bretzel ,  mimolette  sauce  and mustard

Braised beef  cheek,  polenta fr ies ,  creamy red wine sauce

Fish of  the  day,  seaweed sauce  and roasted leeks +3 

F ine  pie  with zucchini ,  candied lemon and feta

Dacquoise  with hazelnut ,  orange,  grapefruit  sorbet  and creamy orange blossom 

Cheese  duo +2€ 

Speculoos,  pear and white  chocolate

Tarte  f ine  aux courgettes ,  c itron  conf it  et  fêta


